
Schok-Cornflakes-HüfliSchok-Cornflakes-Hüfli

1. Temperiere die Milchcouverture

Gib die Cornflakes in die temperierte Couverture und mische so lange, bis alle Cornflakes mit der 
Schokolade überzogen sind.

2. Gib einen Teelöffel voll mit der Masse und setze ihn mithilfe eines zweiten Teelöffels auf ein Backpapier 
ab. Versuche möglichst schöne Häufchen zu formen. Lasse sie bei Raumtemperatur für ca. 10 Minuten 
abkühlen.

Zutaten für 30 Stück

Zubereitung:

Cornflakes
Milchcouverture | temperiert

Menge:
Auskühlzeit:
Schwierigkeitsgrad:
Haltbarkeit:

120 g
280 g

30 Stück
ca. 10 Minuten

Mittel
1 Monat


